
VIETNAM-CHINA-THAI  
SPEZIALITÄTEN

Neue Kasseler Str. 4
35039 Marburg

Öffnungszeiten:
Di-Fr: 11:00 Uhr - 15:00 Uhr
 17:00 Uhr - 22:00 Uhr
Sa+So: 12:00 Uhr - 22:00 Uhr
Mo: Ruhetag (Außer Feiertag)

Party-Service
Für größere Anlässe bieten wir einen Partyservice an! 

Und können Ihnen ein warmes Büffet herrichten.
 Sprechen Sie uns an.

Ab 50€ Bestellwert eine Flasche Softgetränk!
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!

Entenfleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)

150. Ped Phad Prik King  Entenfleisch ........................ 11,00 
 mit grünen Bohnen, Paprika, roten Zwiebeln, Thai-Basilikum8,11,15

151. Ped nach Art des Hauses .................................... 11,00
 knusprige Ente mit Gemüse und Erdnuss-Soße8,15

152. Panäng Ped (pikant) knusprige Ente mit...................... 11,50
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüssen1,7,11,17,18

153. Ped Grathem knuspr. Ente mit Gemüse, Knoblauchsoße8,15 . 11,00
154. Gäng Kiow Waan Ped  knusprige Ente ................. 11,50
 mit Gemüse in Kokosmilch, grünem Curry und Basilikum1,7,11,18

155. Gäng Phad Ped  knusprige Ente mit ...................... 11,50
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,11,17,18

Meeresfrüchte 
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
156. Gung Grathem Prik Thai .................................... 16,00
 Riesengarnelen mit Gemüse und Knoblauch8,11,15

157. Gung PriowWaan ................................................ 16,00
 Riesengarnelen mit Gemüse, Ananas in süß-saurer Soße
158. Panäng Gung (pikant) Riesengarnelen mit .................. 16,00
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüssen1,7,13,17,18

159. Plamük Phad Kimau   ...................................... 12,00
 Tintenfisch mit grünen Bohnen und Paprika a Ia Thai8,11,15

160. Plamük Phad Nam Man Hoi ............................... 12,00
 Tintenfisch mit Bambussprossen, Paprika und Ingwer8,11,15

161. Plamük Grathem ................................................ 12,00
 Tintenfisch mit Gemüse und Knoblauch8,11,15

162. Plamük Plu Schuschie  Tintenfisch mit ................14,00
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,8,17

163. Pla Grathem Lachsfilet mit Gemüse in Knoblauchsoße8,11,15 ..14,00
164. Pla Priow Waan ..................................................14,00
 Lachsfilet mit Gemüse, Ananas in süß-saurer Soße
165. Pla Schuschie Lachsfilet mit Gemüse in Kokosmilch, .....14,00
 rotem Curry und Basilikum17,18

S6.  Tintenfisch auf heißer Gusseisenplatte ............. 15,00 
 mit Gemüse und schwarzen Bohnen  8,15

S7. Hühnerfleisch auf heißer Gusseisenplatte ........14,00
 mit Gemüse, Knoblauch und schwarzen Bohnen  8,12,15

S8. Schweinefleisch auf heißer Gusseisenplatte .....14,00
 mit versch. Gemüse, Knoblauch und schwarzen Bohnen  8,12,15

S9. Rindfleisch auf heißer Gusseisenplatte ............. 15,00
 mit versch. Gemüse, Knoblauch und schwarzen Bohnen  8,12,15

S10.  Heiße Gusseisenplatte Kanton-Art .....................17,00
 Rind-, Hühnerfleisch, Garnelen und Tintenfisch mit Gemüse in  .......  
 pikanter Soße
S11.  Riesengarnelen auf heißer Gusseisenplatte .......17,00
 mit Gemüse, Knoblauch und schwarzen Bohnen  8,12,15

T 1 ..............................................................................38,00
- Popia (Thai Frühlingsrolle)12 
- Gai Phat Kimau  Hühnerbrust mit Auberginen,
 Knoblauch, Basilikum8,11,12

- Muh Phad Nam Prik Pao Schweinefl. mit Gemüse & Chilisoße8,11,12

- Panäng Nüa  Rindfleisch mit Gemüse in Kokosmilch, 
 rotem Curry und Erdnüsse1,7,8,12,17,18

- Ped exotisch knusprige Ente mit Gemüse u. süß-saurer Soße
- Gebackene Banane mit Honig

T 2..............................................................................38,00
- Tom Kha Gai Hühnersuppe mit Kokosmilch (pikant-sauer)12

-  Gäng Phad Muh (pikant) Schweinefleisch mit 
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,11,12,17,18

- Hühnerfleisch paniert (süß-sauer)8,12 
- Ped mit Erdnuss-Soße knusprige Ente mit Erdnuss-Soße8,13,15

- Rindfleisch mit Knoblauch8,11,12,15

- Gebackene Banane mit Honig

T 3 ..............................................................................40,00
- Tom Yam Gung
 Exotische Garnelensuppe  (sauer-scharf)
- Panäng Gai (pikant) Hühnerfleisch mit Gemüse1,7,12,17,18

 in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüsse
- Nüa Phad Nam Man Hoi (pikant) Rindfl. mit Gemüse in Chilisoße8,12,15

- Gung Priow Waan Garnelen mit Gemüse, Ananas in süß-saurer Soße8

- Ped nach Bangkok Art knusprige Ente mit Gemüse, scharfer Soße8,12,15

- Gebackene Banane mit Honig

Dessert 
D1. Gebackene Banane mit Honig ....................................... 3,50

Beilagen 
Süß-sauer-, oder Erdnuss-Soße .............................................1,50
Curry-Soße ................................................................................... 2,00
Gekochter Reis ........................................................................... 2,00

ln allen warmen Speisen sind Geschmacksverstärker enthalten
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Antioxidationsmittel, 3 = Koffeinhaltig 4 = chininhaltig

5 = enthält ein Phenylalaninquelle, 6 = Süßungsmittel, 7 = mit Konservierungsmittel
8 = Sojasauce,  9 = Eier, 10 = Weizen, 11 = Fisch, 12 = Sellerie/Senf, 13 = Erdnuss
14 = Gluten, 15 = Weichtiere, 16 = Sesam, 17 = Schalentiere, 18 = Milch/Laktose

Selters Mineralwasser 0,30L 3,00 0,40L 4,00
Fanta1,2, Sprite2, Spezi  . 0,30L 3,00 0,40L 4,00
Cola1,3,Cola light1,3 ....... 0,30L 3,00 0,40L 4,00
Bitter Lemon4 ............ 0,20L 3,00 0,30L 4,00
Ginger Ale  ................. 0,20L 3,00 0,30L 4,00
Eistee1 ....................... 0,30L 3,00 0,30L 4,00
Apfelschorle .............. 0,30L 3,00 0,40L 4,00
Orangensaft ...............................0,30L 3,00
Maracujanektar  ..........................0,30L 3,00
Asia Nektar  ................................0,25L 3,00
(Mango, Lychee, Guave)
Jasmin Tee  ............................... Kanne 3,00
Grüner Tee  ............................... Kanne 3,00
Verschiedene Teesorten  ............ Tasse 2,00
Kaffee  ....................................... Tasse 2,50

Licher (Flasche) ............ 0,33L 3,00  0,50L   4,00
Radler (Flasche) ........... 0,33L 3,00
Licher alk.-frei ............ 0,33L 3,00
Franzisk. Hefeweizen . ..................0,50L 4,00
(hell, dunkel oder alk.-frei)
Malzbier alk.-frei ............................0,33L 3,50
Riesling lieblich/halbtrocken .............0,20L 4,50
Pinot Grigio, IGT trocken  ................0,20L 4,50
Portug. Weißherbst, lieblich .........0,20L 4,50
Merlot/Cabernet, VdP d‘Oc, trocken  0,20L 4,50
Sake oder Pflaumenwein ................. 8cl 3,50
Lycheewein  .................................... 5cl 3,50
Kaoliang (Reisschnaps)....................... 2cl 3,50
Mei Kuei Lu (Rosenschnaps)................2cl 3,50
Chu Yeh Ching (Bambusschnaps) ........ 2cl 3,50

Karte gültig ab Januar 2023.
Mit Veröffentlichung dieser Karte verlieren alle bisherigen ihre Gültigkeit!

06421 - 30 45 86
www.mai-tai-bistro.de

Getränke

inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)

S1. Acht Kostbarkeiten (pikant) mit versch. Fleisch ........... 13,00
 (Huhn, Schwein, Rind, Ente) und Gemüse8,11,12,15

S3. Jung-Juong (pikant) knusprige Ente und ....................... 13,00
 Hühnerbrust mit versch. Gemüse (Soße extra)8,12,15

S4. Panierte Hühnerbrust a Ia Hongkong .................. 12,00
 mit verschiedenem Gemüse und scharfer Soße8,12,15

S5. Feuer Ente  flambierte knusprige Ente .......................17,00
 mit versch. Gemüse und Sa-Cha-Soße (Soße extra)8,12,15,16

M 1. „Hongkong“ .......................................................28,00 
1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle9

2. Hong Kong Ente8,15

3. Schweinefleisch Kung-Po  12,15

4. Hähnchen paniert in süß-sauer-Soße
5. Gebackene Banane mit Honig

M 2. „Kanton“ ............................................................30,00 
1. Wantansuppe oder Frühlingsrolle
2. Kanton Ente8,15

3. Panierte Hühnerbrust mit Ananas, Gemüse in süß-saurer Soße
4. Rindfleisch Szechuan Art  8,12,15 

5. Gebackene Banane mit Honig oder Kaffee

M 3. „Peking“  ............................................................ 32,00
1. Frühlingsrolle oder Pekingsuppe9

2. Ente süß-sauer mit Ananas und Gemüse
3. Schweinefleisch Kung-Po Art  8,12,15

4. Hühnerfleisch mit Bambus, chinesischen Pilzen und Champignons8,12

5. Rindfleisch mit Zwiebeln8,12,15

6. Gebackene Banane mit Honig

M 4. „Szechuan“  ........................................................34,00
1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle9

2. Ente Szechuan Art  8

3. Garnelen Kung-Po8,12,15

4. Rindfleisch mit Sa-Cha Soße und Gemüse (pikant)12,15

5. Schweinefleisch mit schwarzen Bohnen und Gemüse (pikant)12,15

6. Gebackene Banane mit Honig
= scharf           

Chinesische Spezialitäten Menüs
für 2 Personen

Thailändische 6 Gänge Menüs 
für 2 Personen

Spezialitäten des Hauses



1. Peking Suppe  (sauer-scharf)7,9 .................................. 3,50
2. Tom Chia Pak Gemüsesuppe ....................................... 3,50
3. Wan-Tan Suppe fleischgefüllte Teigtaschen mit Gemüse ......4,50
4. Suppe Puu Krebsfleischsuppe mit gehacktem Hühnerfleisch1,7,9 ....4,50
5. Kung-Fu Suppe  mit Gemüse und Hühnerfleisch12 ..............4,50
6. Mien ga Supppe mit Hühnerfleisch, Morcheln und Glasnudeln11,12 4,50
7. Tom Yam Gai (pikant-sauer) .........................................4,50
 exotische Hühnerfleischsuppe mit Champignons11,12

8. Tom Kha Gai (pikant-sauer) ..........................................4,50
 exotische Hühnerfleischsuppe mit Champignons u. Kokosmilch7,11,12

9. Tom Yam Gung (pikant-sauer) ...................................... 5,00
 exotische Garnelensuppe mit Champignons11

Salate

10. Gemischter Salat (Joghurt-Dressing)18 .........................4,50
11. Sojasprossen-Salat mit Erdnuss-Soße (warm)13 .............4,50
12. Hühnerfleisch-Salat mit Joghurt-Dressing12 ..................6,00
13. Yam Nüa  Rindfleisch-Salat angemacht ........................6,00
 mit Chili und frischen Gewürzen in spezieller Limetten-Soße11,12

14. Yam Gai Hühnerfleisch-Salat angemacht mit Chili ..............6,00
 und frischen Gewürzen in spezieller Limetten-Soße11,12

15. Lap Nüa  Gurkensalat mit gehacktem Rindfleisch, ...........6,00
 frischen Koriander, roten Zwiebeln und Erdnüssen11,12,13

16. Lap Gai  Gurkensalat mit gehacktem ...........................6,00
 Hühnerfleisch, frischen Koriander, roten Zwiebeln und Erdnüssen12,13

17. Yam Plamük  Tintenfisch-Salat angemacht mit ..............6,00
 Chili und frischen Gewürzen in spezieller Limetten-Soße
18. Yam Wunsen (pikant)................................................6,00
 gehacktes Hühnerfleisch, Hummerkrabben mit Glasnudeln, frischen
 Koriander, Morcheln, Limettensaft, frischen Gewürzen und Erdnüssen11,12,13

19. Chinesische Frühlingsrolle 1 Stk., mit Gemüse u. Hackfl. ..4,00
20. Vegetarian Mini-Rollen 8 Stk ...................................4,00
21. Popia Thai-Frühlingsrolle 2 Stk., ..............................4,00
 mit Hühnerfleisch, Gemüse und süß-saurer Soße11,12

22. Asia Rolle (vietnam. Art) 2 Stk. mit Schweinefleisch9,11 ........4,00
23. Gung Rolle (pikant) Garnelen eingelegt in Curry, 5 Stk ........4,00
 und Kokosmilch mit Erdnuss- oder süß-sauer-scharfer Soße1,7,13

24. Geb. Wan-Tan 6 Stk., gefüllte Teigtaschen mit süß-saurer Soße  4,00
25. Gai Sate (pikant), 2 Stk., Hühnerfleisch-Spieß eingelegt ........4,00
 in Curry und Kokosmilch mit Erdnuss-Soße1,7,12,13

26. Gebackene Tofu 3 Stk. ..............................................4,00
27. Krabbenchips ......................................................... 3,50

inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)

50. Gebratene Nudeln mit Eiern und Gemüse8 (mit Tofu +1 €) ... 7,00
51. Gebratener Reis mit Eiern und Gemüse8 (mit Tofu +1 €) ...... 7,00 
52. Gäng Kiow Waan Pag (mit oder ohne Tofu) ....................  8,00
 versch. Gemüse in Kokosmilch und grünem Curry 1,7,17,18

53. Gäng Phad Ruamit (pikant) .......................................8,00 
 versch. Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,17,18

54. Priow Waan Tche (mit oder ohne Tofu)  ...........................8,00
 versch. Gemüse in süß-saurer Soße
55. Lo Han-Zhai versch. Gemüse mit Glasnudeln8,15 ................8,00 
56. Tofu nach vietnamesischer Art8 ......................................8,00 
57. Tofu mit Sha-Cha-Soße und Gemüse8,15 .............................8,00 
58. Tofu mit Gemüse in rotem Curry, Kokosmilch und Basilikum8,17 8,00

28. Hongkong Nudelsuppe (wählen Sie)12:
 a. mit Hühner-, Schweine-, oder Rindfleisch .........................8,00
 b. mit 3 versch. Fleischsorten und Garnelen ........................ 9,00
29. MAITAl PHO ..........................................................8,00
 Reisnudel-Suppe mit Sojakeimen und Frühlingszwiebeln
 (wählen Sie: Hühner-, Schweine-, oder Rindfleisch)12

30. Gebr. Nudeln mit Hühnerfleisch, Gemüse und Eiern 8,12 ...... 7,50
30 a. Gebr. Nudeln mit paniertem Hähnchen, Gemüse und Eiern 8,12 ... 9,00
31. Gebr. Nudeln mit Schweinefleisch, Gemüse und Eiern 8,12 ... 7,50
32. Gebr. Nudeln mit Rindfleisch, Gemüse und Eiern 8,12 ..........8,00
33. Gebr. Nudeln mit 3 Fleischsorten, Gemüse und Eiern 8,12 .....8,00
34. Gebr. Nudeln mit knusprigem Entenfleisch, Gemüse und Eiern12 9,00
35. Gebr. Nudeln mit knusprigem Hähnchenschenkel, ...........8,00
 Gemüse und Eiern12

36. Gebr. Nudeln mit Garnelen, Gemüse und Eiern8 ............. 10,00
37. Bami-Goreng  gebratene Nudeln mit .........................8,00
 Hühnerfleisch, Krabben, Gemüse, Curry und Eiern1,8,12

38. Phad Thais gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch, ....... 10,00
 Eiern, Gemüse, Garnelen und Erdnüse8,12

39. Gebr. Glasnudeln mit Hühnerfleisch, Eiern und Gemüse8,12 ..8,50
40. Gebr. Reis mit Hühnerfleisch, Eiern und Gemüse8,12 ........... 7,50
40 a.  Gebr. Reis mit paniertem Hähnchen, Eiern und Gemüse 8,12 ........ 9,00
41. Gebr. Reis mit Schweinefleisch, Eiern und Gemüse8,12 ......... 7,50
42. Gebr. Reis mit Rindfleisch , Eiern und Gemüse8,12 ...............8,00
43. Gebr. Reis mit 3 Fleischsorten, Eiern und Gemüse8,12 ..........8,00
44. Gebr. Reis mit knusprigem Entenfleisch, Eiern und Gemüse8,12 ... 9,00
45. Gebr. Reis mit knusprigem Hähnchenschenkel, ................8,00
 Gemüse und Eiern8,12

46. Gebr. Reis mit Garnelen, Eiern und Gemüse8 .................. 10,00
47. Nasi-Goreng  gebratener Reis mit Hühnerfleisch, ..........8,00
 Krabben, Curry, Eiern und Gemüse1,8,12

inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)

59. Ga Xao Xa Ot (pikant)8,15 (mit paniertem Hühnerfleisch +2,00 €) .. 9,00 
 Hühnerfleisch mit Gemüse & Zitronengras 
60. Bo Xao Xa Qt  8 ................................................... 9,50 
 Rindfleisch mit Gemüse, Chili, Zitronengras 
61. Hühnerspieß mit Sojakeimen und Erdnuss-Soße .............. 9,00
62. Knuspriges Hühnerfleisch in Scheiben mit Gemüse ...... 9,00 
 süß-saurer Soße oder Erdnuss-Soße
63. Knuspriges Seelachsfilet in Scheiben mit Gemüse ........ 9,00
 und Soße nach Wahl (süß-sauer-scharfer Soße oder Erdnuss-Soße) 
64. Knuspriger Hähnchenschenkel mit Ge müse und Soße ... 9,00
 nach Wahl (süß-saure-, Erdnuss-, Knoblauch- oder Currysoße)8

65. Tom-Ga Xao Chua Cay Garnelen, Hühnerfleisch .......... 12,00 
 mit grünen Bohnen und Limettenblättern (sauer-pikant)8

Entenfleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
100. Entenfleisch Chop-Suey mit versch. Gemüse 8,15 ....... 10,00 
101. Entenfleisch mit Zwiebeln und Gemüse8,15 .................. 10,00
102. Entenfleisch mit Ananas, Tomaten, süß-saurer Soße ..... 10,00
103. Kanton-Ente mit Bambusstreifen, Sojakeimen ............. 10,00
 und Erdnuss-Soße8,11,13

104. Hongkong-Ente mit Bambus, Champignons und chin. Pilzen8 10,00 
105. Szechuan-Entes mit Bambusstreifen und Sojakeimen ... 10,00
 in Hoisin-Knoblauch-Soße  8

Seelachsfilet
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
106. Geb. Fischfilet mit Ananas, Tomaten in süß-saurer Soße .. 9,00
107.  Geb. Fischfilet mit chin. Gemüse ............................... 9,00
 in Hoisin-Knoblauch-Soße  

Hühnerfleisch 
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
(mit paniertem Hühnerfleisch +2,00 €)
70. Hühnerbrust Chop-Suey mit versch. Gemüse8,12,15 .........8,50
71. Hühnerbrust Kung-Po (pikant) mit Gemüse8,12,15  ............8,50 
72. Hühnerfleisch paniert (süß-sauer)8,12 ..........................8,50 
73. Hühnerfleisch in Sha-Cha-Soße .............................8,50 
 mit Gemüse, Knoblauch  8,12,15,16

74. Hühnerfleisch mit chin. Pilzen8,12,15  ...............................8,50 
75. Hühnerfleisch a Ia Szechuan ..................................8,50 
 mit Bambusstreifen, Karotten, Zwiebeln und Knoblauch  8,12,15 

Schweinefleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
80. Schweinefleisch Chop-Suey mit versch. Gemüse8,12,15  ...8,50
81. Schweinefl. Kung-Po (pikant) mit Gemüse8,12,15  ..............8,50 
83. Schweinefl. in Sha-Cha-Soße .................................8,50
 mit Gemüse, Knoblauch  8,12,15,16

84. Schweinefleisch mit Gemüse und chin. Pilzen8,12,15 ...........8,50
85. Schweinefleisch a Ia Szechuan ...............................8,50
 mit Bambusstreifen, Karotten, Zwiebeln und Knoblauch  8,12,15

Rindfleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
90. Rindfleisch Chop-Suey mit versch. Gemüse8,12,15............ 9,00 
91. Rindfleisch Kung-Po (pikant) mit Gemüse8,12,15 ............... 9,00 
92. Rindfleisch mit Zwiebeln8,12,15....................................... 9,00 
93. Rindfleisch in Sha-Cha-Soße .................................. 9,00
 mit Gemüse, Knoblauch  8,12,15,16

94. Rindfleisch mit Gemüse und chinesischen Pilzen8,12,15 ......... 9,00 
95. Rindfleisch a Ia Szechuan ....................................... 9,00
 mit Bambusstreifen, Karotten, Zwiebeln und Knoblauch  8,12,15

Hühnerfleisch 
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
(mit paniertem Hühnerfleisch +2,00 €)
120. Hühnerfleisch mit grünen Bohnen8 ............................ 9,00
 und Paprika a Ia Thai  8,11,12,15

121. Gai Phad Priow Waan ........................................... 9,00
 Hühnerfleisch mit Gemüse, Ananas in süß-saurer Soße12

122. Panäng Gai (pikant) Hühnerfleisch mit Gemüse .............. 9,00
 in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüsse1,7,11,12,17,18

123. Gai Phad Kimau  Hühnerfleisch mit ........................ 9,00
 Bambussprossen, Auberginen und Thai-Basilikum11,12,15

124. Gäng Kiow Waan Gai  Hühnerfleisch mit ................ 9,00
 Gemüse in Kokosmilch, grünem Curry und Basilikum1,7,11,12,17,18

125. Gäng Phad Gai  Hühnerfleisch mit .......................... 9,00
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,11,12,17,18

Schweinefleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
130. Muh Phad Prik King   ......................................... 9,00
 Schweinefleisch mit grünen Bohnen und Paprika a Ia Thai 8,11,12,15

131. Muh Grathem Prik Thai ........................................ 9,00
 Schweinefleisch mit Gemüse und Knoblauch11,12,15

132. Panäng Muh (pikant) Schweinefleisch mit ..................... 9,00 
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüsse1,7,11,12,17,18

133. Gäng Phad Muh (pikant) Schweinefleisch mit ................ 9,00
 Gemüse in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,11,12,17,18

Rindfleisch
inkl. gekochtem Reis als Beilage (mit gebratenem Reis / Nudeln +2,50 €)
140. Nüa Phad Prik King   ......................................... 9,50
 Rindfleisch mit grünen Bohnen und Paprika aI a Thai8,11,12,15

141. Nüa Phad Prik Thai Rindfl. mit Gemüse, Knoblauch8,11,12,15,17...... 9,50 
142. Panäng Nüa (pikant) Rindfleisch mit Gemüse ................ 9,50 
 in Kokosmilch, rotem Curry und Erdnüsse1,7,11,12,17,18

143. Nüa Phad Grapao (pikant) ...................................... 9,50
 Rindfleisch mit Paprika, Champignons und Basilikum8,11,12,15,

144. Gäng Kiow Waan Nüa  Rindfleisch mit Gemüse ....... 9,50 
 in Kokosmilch, rotem Curry und Basilikum1,7,11,12,17,18

Vietnamesische Gerichte 

Chinesische Gerichte

Thailändische Gerichte

Suppen

Vorspeisen 
alle mit süß-saurer Soße

Vegetarische Gerichte

Nudel und Reis Gerichte


